Eliminacje okregowe XXI Olimpiady Wiedzy o Zywieniu i Zywno$ci

13 stycznia 2017 roku odbyly si¢ w naszej szkole eliminacje okregowe XXI
Olimpiady Wiedzy o Zywieniu i Zywnosci. W szranki olimpijskich zmagan
stangto 72 uczniow ze szkot zawodowych 1 liceow z wojewoddztwa

mazowieckiego. Zmagania ucznidéw obserwowata i1 nadzorowata Komisja
Okrggowa na czele z przewodniczacg - dr inz. Elzbieta Wierzbicks, sekretarzem
— dyrektor Marzeng Cieslak, Heleng Chetstowska z Kuratorium O$wiaty oraz
powotanymi z grona opiekundéw nauczycielami.

—

Eliminacje zakonczyly sie ogromnym sukcesem ucznia naszej szkoly —
Roberta Nicewicza z kl. 3C, ktory zajal I miejsce, pokonujac nawet
uczestnikow z renomowanych warszawskich liceéw. Opiekunkami Roberta
byty panie Aleksandra Krawczyk i Edyta Gulinska.
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Kolejne miejsca w okrggowych eliminacjach ~ XXI Olimpiady Wiedzy
o Zywieniu 1 Zywnosci uzyskali:

Il miejsce - Kamil Juru§ z XL Liceum Ogélnoksztalcacego
z Oddzialami Dwujezycznymi im. Stefana Zeromskiego w Warszawie

11 miejsce- Julia Kulbacka z Gimnazjum i Liceum Ogoélnoksztalcacego im.
Polskiej Macierzy Szkolnej w Minsku Mazowieckim.

Trzymamy kciuki za Roberta i zyczymy mu zdobycia najwyzszych lauréw, zas
naszej drugiej uczestniczce - Alicji Kaczor z klasy 3C technikum, ktora zajeta
bardzo wysokie 8 miejsce, zyczymy wytrwatosci i sukcesu przysztym roku.

Zmaganiom olimpijskim ucznidw towarzyszyly interesujace wyktady i pokazy.

Ogolnopolskie Stowarzyszenie Szefow Kuchni i Cukierni (OSSKIC) na czele
z prezesem Jarostawem UsScinskim oraz Grazyng Uscinska 1 Mirostawem
Reszczykiem, Adamem Sokotowskim oraz firma TransGourmet, wlascicielem
Selgros cash&carry i szefami kuchni — Karolem Lisinskim, Krystianem
Zalejskim przygotowato pokaz kulinarny nawigzujacy do tematyki przewodniej
olimpiady, z wykorzystaniem produktow zbozowych — kasz i makaronow.
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W trakcie oczekiwania na wyniki uczestnicy konkursu i ich opiekunowie mieli
mozliwo$¢ wystuchania  wyktadu - ,Znaczenie produktow zbozowych
w zywieniu cztowieka. Zasady i1 stosowanie diety bezglutenowej”. Zostal on
wygtoszony przez dr inz. Aleksandr¢ Kotote, z Zakladu Dietetyki, SGGW.
Goscilismy takze prodziekan ds. dydaktyki, panig Jadwige Hamulke, prof. nadzw.




SGGW, ktora dokonata prezentacji Wydziatu Nauk
o Zywieniu Cztowieka i Konsumpcji.

Nasi goscie mieli okazje sprobowac réznego rodzaju pieczywa, ufundowanego
przez Piekarnie Cukiernie Putka. Dla pigciu najlepszych uczniow Restauracja
MOMU PIECZEMY DYMEM  ufundowala wyjscie do teatru
I na kolacje, za co bardzo serdecznie dzigckujemy. Przy wspodtorganizacji
eliminacji wspierata nas rowniez firma Celiko oraz Wydawnictwa Szkolne
I Pedagogiczne.

Dyrekcja Zespotu Szkot Gastronomicznych dzigkuje bardzo sponsorom,
nauczycielom, pracownikom, uczniom naszej szkoly i ich rodzicom za pomoc
1 pracg przy organizacji olimpiady!



